
                                                                       

Merci de nous signaler si vous avez une allergie à un de ces éléments qui est peut être utilisé dans les 

plats proposés : gluten, fruits à coques, arachides, mollusques, moutarde, laitage, soja, crustacés, céleri, lupin, œuf, sésame, poissons, sulfites 

 

  
 

Lundi 
02/11 

 

Carottes râpées 
Cordon bleu 
Coquillettes 
Vache qui rit 

Compote de pommes 
 

MENU ELEVES AU PLATEAU : 

Carottes râpées/Céleri rémoulade 
Cordon bleu 
Coquillettes 

Vache qui rit/Chanteneige 
Compote de pommes/Poires au sirop 

 

 
 

Mardi 
03/11 

 

Chou blanc à la Vendéenne 
Blanquette de veau à l’ancienne 

Riz blanc 
Cantal 

Liégeois chocolat 
 

MENU ELEVES AU PLATEAU : 

Chou blanc à la Vendéenne/Radis beurre 
Blanquette de veau à l’ancienne 

Riz blanc 
Cantal/Camembert 

Liégeois chocolat/vanille 
 

 
Jeudi 
05/11 

 
     MENU BLEU  

 
 

Potage ciel bleu (potage chou rouge) 
Gnocchis 

Sauce au bleu 
Chou bleu 
St nectaire 

Le cercle bleu (donut bleu) 
 

MENU ELEVES AU PLATEAU : 

Potage ciel bleu (potage chou rouge) 
Les yeux bleus (œuf mayonnaise) 

Gnocchis 
Sauce au bleu 

Chou bleu 
St nectaire/Reblochon 

Le cercle bleu (donut bleu) 
Le nuage bleu (gâteau myrtille) 

 

 
 

Vendredi 
06/11 

 

 

Crêpes jambon fromage 
Filet de dinde sauce crème 

Brocolis 
Petit suisse sucré 

Corbeille de fruits de saison 
 

MENU ELEVES AU PLATEAU : 

Crêpes jambon fromage/Beignet de calamar mayonnaise 
Filet de dinde sauce crème 

Brocolis 
Petit suisse sucré/Yaourt aromatisé 

Corbeille de fruits de saison 
 

 

 

Nous nous réservons le droit de modifier ce menu pour des raisons non prévisibles : effectifs réduits, grèves, 

absence de personnel, problèmes de livraison… 


