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Semaine du 15 au 21 Aot 2022
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CUISINE CENTRALE
DE THOUARS

05 49 05 25 98

Semaine du 22 au 28 Aot 2022

Lundi Mardi #a Mercredi Jeudi Vendredi
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CUISINE CENTRALE
DE THOUARS
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Semaine du 29 Aolt au 4 septembre 2022

Lundi
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Mercredi
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CUISINE CENTRALE
DE THOUARS
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Semaine du 5 au 11 septembre 2022

Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
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CUISINE CENTRALE
DE THOUARS

05 49 05 25 98

Semaine du 12 au 18 septembre 2022

Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
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CUISINE CENTRALE
DE THOUARS

05 49 05 25 98

Semaine du 26 septembre au 2 octobre 2022

Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
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CUISINE CENTRALE
DE THOUARS

05 49 05 25 98

Semaine du 3 au 9 octobre 2022

Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
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CUISINE CENTRALE
DE THOUARS

05 49 05 25 98

Semaine du 31 octobre au 6 novembre 2022
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