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Merci de nous signaler si vous avez une allergie a un de ces éléments qui est peut étre utilisé dans les

p/ats Propos és . gluten, fruits a coques, arachides, mollusques, moutarde, laitage, soja, crustacés, céleri lupin, ceuf sésame, poissons, sulfite
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Lundi
20/04

Cuisse de poulet rétie
Frites
Chanteneige
Panna cotta

MENU ELEVES AU PLATEAU:
Tomate vinaigrette
Carottes rapées
Cuisse de poulet rétie
Frites
Chanteneige/Babybel
Panna cotta/Mousse chocolat
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Betterave feta mais
Dahl de lentilles corail
Quinoa
Brie
Corbeille de fruits de saison

MENU ELEVES AU PLATEAU:
Betterave feta mais
Macédoine de légumes
Dahl de lentilles corail
Quinoa
Brie/St nectaire
Corbeille de fruits de saison

Jeudli
23/04

Friand au fromage
Haché de porc a la tomate
Haricots verts
Fromage blanc sucré
Corbeille de fruits de saison

MENU ELEVES AU PLATEAU:
Friond au fromage
Crépes jambon fromage
Haché de porc a la tomate
Haricots verts
Fromage blanc sucré/Entremet chocolat/Entremet pistache
Corbeille de fruits de saison

Vendredi
24/04

Concombre a la créme
Colombo de poisson et crevettes
Riz créole
Kiri Créme
Compotée de pommes aux cassis

MENU ELEVES AU PLATEAU:
Concombre a la creme
Radis beurre
Colombo de poisson et crevettes
Riz créole
Kiri Creme/Comté
Compotée de pommes aux cassis
Péches au sirop

Nous nous réservons le droit de modifier ce menu pour des raisons non prévisibles : effectifs réduits, gréves,

absence de personnel, problemes de livraison...




